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Opis predmeta

Opce informacije
Nositelj predmeta doc. dr. sc. Jelena Burkin Badurina
Naziv predmeta Turizam i lokalna zajednica
Studijski program Diplomski sveucilisni studij “MenadZment u turizmu”
Status predmeta Obvezni
Godina 1 godina
Bodovna vrijednost i nacin ECTS koeficijent opterecenja 3 ECTS
izvodenja nastave stu(?lena.ta

Broj sati (P+V+S) 30 (15+ 0 + 15)

1. OPIS PREDMETA

1.1. Ciljevi predmeta

1. Upoznati studente s pojmom lokalne zajednice i vrstama kapitala kojima lokalna zajednica
raspolaze, konceptom turizma zasnovanog na potrebama lokalne zajednica, mehanizmima i
alatima za organiziranje i ukljucivanje dionika lokalne zajednica u planiranje i razvoj turistickih

proizvoda.
2. Osposobiti studente za analiziranje dionika u konkretnim turistickim destinacijama (s naglaskom
na stanovnike), procjenjivanje njihovog utjecaja i interesa, te predlaganje planova za

organizacijsko povezivanje i menadZment lokalnih dionika u cilju aktivnog ukljucivanja u razvoj
odrZivog lokalnog turizma.

1.2. Uvjeti za upis predmeta

Nema.

1.3. Ocekivani ishodi ucenja za predmet

Nakon odslusanog kolegija studenti ¢e biti sposobni:
1. Odcijeniti razinu ukljucenosti lokalne zajednice u turisticko planiranje i razvoj na razini konkretne
destinacije, primjenom stecenih znanja o upravljanju, etici, organizaciji i pruzanju usluga turizma
u destinaciji

2. Samoprocijeniti niz interesa i potreba destinacijskih dionika prilikom donosenja upravljackih
odluka koje imaju utjecaj na razvoj destinacije, uzimajuci u obzir dostupni i potencijalni kapital
pripadajuce lokalne zajednice

3. Generirati novu ideju razvoja turistickog proizvoda koji bi aktivno ukljucio razli¢ite kategorije

lokalnih dionika u skladu s nacelima turizma zasnovanog na potrebama lokalne zajednice

4. Predloziti model za organizacijsko povezivanje i suradnju dionika lokalne zajednice u svrhu
dugorocno odrzivog turistickog razvoja
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1.4. SadrZaj predmeta

Pojam lokalne zajednice. Vrste kapitala u lokalnoj zajednica. Koncept turizma zasnovanog na potrebama
lokalne zajednice ( eng. community-based tourism). Nacela i alati za implementaciju turizma zasnovanog
na potrebama lokalne zajednica. Pojam turisti¢kih dionika i analiza dionika na lokalnoj razini. Modeli
organiziranja i umrezavanja lokalnih dionika za potrebe razvoja turisti¢kih proizvoda

X predavanja X] samostalni zadaci
. . X] seminari i radionice [ ] multimedija i mreZa
1.5 Vrste izvodenja . .
P astave rzvoaen) [ ]vjezbe [ ] laboratorij

[ ] obrazovanje na dalji X] mentorski rad
[ ] terenska nastava [ ] ostalo

1.6. Komentari

1.7. Obveze studenata

Pohadanje nastave, kontinuirane provjere znanja, izrada projektnog zadatka, zavrsni ispit.

1.8. Pracenje! rada studenata
Eksperi Ini
Pohadanje nastave | 1 Aktivnost u nastavi Seminarski rad ra;perlmenta n
Pismeni ispit 0,5 Usmeni ispit Esej Istrazivanje
Kontinui
Projekt 0,9 ont.|nu|rana . 0,6 Referat Prakti¢ni rad
provjera znanja
Portfolio

1.9. Postupak i primjeri vrednovanja ishoda ucenja tijekom nastave i na zavrsnom ispitu

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na zavrSnom ispitu provodi se temeljem
Pravilnika o ocjenjivanju studenata FMTU. Za svaki kolegij izraduje se detaljni izvedbeni nastavni plan
kojim se uskladuju aktivnosti, studentsko opterecenje, ishodi ucenja i metode ocjenjivanja.

1.10. Obvezna literatura (u trenutku prijave prijedloga studijskog programa)

1. Autorski nastavni material (u pripremi)

2. Magas, D., Vodeb, K., Zadel, Z. (2018): MenadZment turisticke organizacije i destinacije, Opatija:
Fakultet za menadZment u turizmu i ugostiteljstvu (str. 50.-165.).

3. Pavi¢- Rogosi¢, L. (2021). Nasa zajednica nasa odgovornost — prirucnik za organiziranje lokalne
zajednice, 2. lzmjenjeno izdanje, Zagreb: ODRAZ.

1.11. Dopunska literatura (u trenutku prijave prijedloga studijskog programa)

1. Walia, S.K. (Ed.). (2021). The Routledge Handbook of Community Based Tourism Management
Concepts, Issues & Implications, New York & London: Routledge.

2. Wiltshier. P.; Clarke, A. (Eds.)(2020). Community-Based Tourism in the Developing World-
Community Learning, Development & Enterprise, New York & London: Routledge.

3. Gursoy, D.; Saayman, M.; Sotiriadis, M. (Eds.) (2015). Collaboration in tourism businesses and

1 VAZNO: Uz svaki od nacina pracenja rada studenata unijeti odgovarajuéi udio u ECTS bodovima pojedinih aktivnosti tako da ukupni
broj ECTS bodova odgovara bodovnoj vrijednosti predmeta. Prazna polja upotrijebiti za dodatne aktivnosti.
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destinations: a handbook, London: Emerald.

4. Durkin Badurina, J. (2019). Teaching Case study: Mon Perin Itd.: example of community-owned
tourism. Tourism and hospitality management, 25(2), 421-429.

5. Durkin, J. & Peri¢, M. (2017). Organising for community-based tourism: Comparing attitudes of local
residents and local tourism entrepreneurs in Ravna Gora, Croatia, Local Economy, 32 (7), 678 — 691.

1.12. Broj primjeraka obvezne literature u odnosu na broj studenata koji trenutno pohadaju nastavu na
predmetu

Broj Broj

Naslov o
primjeraka studenata

Sva obvezna literatura je besplatno dostupna u elektronskom obliku

1.13. Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Kvaliteta programa, nastavnog procesa, vjestine poucavanja i razine usvojenosti gradiva ustanovit ée se
provedbom pismene evaluacije opseZnim upitnicima te na druge nacine predvidene prihvacenim
standardima, sukladno Pravilniku o sustavu osiguravanja i unapredivanja kvalitete Sveucilista u Rijeci i
Pravilniku o sustavu osiguranja i unapredivanja kvalitete Fakulteta za menadiment u turizmu i
ugostiteljstvu.




