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Opce informacije

Nositelj predmeta Prof. dr. sc. Vlado Galici¢

Naziv predmeta Uvod u ugostiteljstvo

Preddiplomski sveucili$ni studij ,,Poslovna ekonomija u turizmu i

tudiiski
Studijski program ugostiteljstvu"

Status predmeta Obvezni
Godina 1.
ECTS koeficijent optereéen;
Bodovna vrijednost i nacin oeticljent opterecenja 3 ECTS-a
izvodenja nastave studenata
J Broj sati (P+V+9) 30 (15+0+15)

1. OPIS PREDMETA

1.1. Ciljevi predmeta

Cilj predmeta je upoznati studente sa razvojem, specifiénostima i karakteristikama ugostiteljstva te stvoriti
pretpostavke za razumijevanjem razli¢itih i specifi¢nih ugostiteljskih usluga.

1.2. Uvjeti za upis predmeta
Nema.
1.3. Ocekivani ishodi ucenja za predmet

Nakon odslusanog i poloZenog predmeta student ¢e biti sposoban:
1. Pravilno interpretirati temeljne pojmove vezane uz ugostiteljstvo
Pravilno klasificirati ugostiteljsku djelatnost
Objasniti i interpretirati razlicite vrste usluga koje se pruZaju u ugostiteljstvu
Analizirati i interpretirati razli¢ite zakonodavne norme i odredbe vezane uz ugostiteljstvo
Prepoznati i objasniti razine i podsustave menadzmenta u ugostiteljstvu

viAwN

1.4. SadrZaj predmeta

Postanak i razvitak ugostiteljstva. VaZnost, karakteristike i specificnosti ugostiteljstva. Podjela
ugostiteljstva. Vrste usluga u ugostiteljstvu. Zakonodavna regulativa ugostiteljstva. Minimalni uvjeti za
obavljanje ugostiteljske djelatnosti. Razvrstavanje i kategorizacija ugostiteljskih objekata. Ugostiteljstvo i
turizam. Ugostiteljstvo i ostale djelatnosti. Kadrovi u ugostiteljstvu. Interesna udruZenja u ugostiteljstvu.
Tehnologija u ugostiteljstvu. Medunarodni karakter ugostiteljstva.

X predavanja [ ] samostalni zadaci
15 Vrste izvodenia X seminari i radionice [ ] multimedija i mreza
’ Hastave J [ ] vjezbe [ ] laboratorij
[ ] obrazovanje na dalji [ ] mentorski rad
[ ] terenska nastava [ ] ostalo
1.6. Komentari
1.7. Obveze studenata

Redovito pohadanje nastave, izrada seminarskog rada i zavrsni pismeni ispit.

1.8 Pracenje! rada studenata
Pohadanje 1 Aktlvngst u Seminarski rad 0,5 Eksperimentalni
nastave nastavi rad

1 VAZNO: Uz svaki od nacina pracenja rada studenata unijeti odgovarajuéi udio u ECTS bodovima pojedinih aktivnosti tako da ukupni
broj ECTS bodova odgovara bodovnoj vrijednosti predmeta. Prazna polja upotrijebiti za dodatne aktivnosti.
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1.9. Postupak i primjeri vrednovanja ishoda ucenja tijekom nastave i na zavrsnom ispitu

Ocjenjivanje i vrednovanje rada studenata tijekom nastave i na zavrSnom ispitu provodi se temeljem
Pravilnika o ocjenjivanju studenata FMTU. Za svaki kolegij izraduje se detaljni izvedbeni nastavni plan
kojim se uskladuju aktivnosti, studentsko opterecenje, ishodi ucenja i metode ocjenjivanja.

1.10. Obvezna literatura (u trenutku prijave prijedloga studijskog programa)

Galici¢, V. (2012). Uvod u ugostiteljstvo. Opatija: Sveuciliste u Rijeci, Fakultet za menadZment u turizmu i
ugostiteljstvu.

1.11. Dopunska literatura (u trenutku prijave prijedloga studijskog programa)

Walker, J.R. (2013). Introduction to hospitality. Boston, London: Pearson.

1.12. Broj primjeraka obvezne literature u odnosu na broj studenata koji trenutno pohadaju
nastavu na predmetu

Broj Broj

Naslov .
primjeraka | studenata

Galici¢, V. (2012). Uvod u ugostiteljstvo. Opatija: Sveudiliste u Rijeci, Fakultet

y . . L 65
za menadZment u turizmu i ugostiteljstvu.

1.13. Nacini pracenja kvalitete koji osiguravaju stjecanje izlaznih znanja, vjestina i kompetencija

Kvaliteta programa, nastavnog procesa, vjeStine poucavanja i razine usvojenosti gradiva ustanovit ¢e se
provedbom pismene evaluacije opseZnim upitnicima te na druge nacine predvidene prihvacenim
standardima, sukladno Pravilniku o sustavu osiguravanja i unapredivanja kvalitete Sveucilista u Rijeci i
Pravilniku o sustavu osiguranja i unapredivanja kvalitete Fakulteta za menadZment u turizmu i
ugostiteljstvu.




